Saraceno

SARACENO

AGLIANICO

SENZA SOLFITI AGGIUNTI

IGP SALENTO AGLIANICO ROSSO

VARIETA: Aglianico e altri vitigni raccomandati.
TEMPERATURA DI SERVIZIO: [8°C

TERRENO: clluvionale, medio impasto
con zone tendenti al calcareo.

T ENUTE SISTEMA DI ALLEVAMENTO: cordone speronato.

 CONTIZECCA R

ssui";g? DENSITA DI IMPIANTO: 4 000/5.000 piante per ha.
araceno PRODUZIONE
AGLIANICO Diraspatura e pigiatura soffice. Macerazione per 4 giorni
SENZA SOLFITI AGGIUNTI

allatemperatura controllatadi25-28°C. Fermentazione
In serbatol di acciaio INox a temperatura controllata.

SALENTO .
NDICAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

Maturazione in vasche di cemento.

DEGUSTAZIONE

COLORE: rosso rubino con riflessi violacel.
BOUQUET: ntenso, di frutti a bacca nera.
SAPORE: fruttato, con tannini morbidi.




